
ỦY BAN NHÂN DÂN 

PHƯỜNG ĐỨC PHỔ 
 

Số:        /KH-UBND 

 CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 

Độc lập - Tự do - Hạnh phúc 
 

Đức Phổ, ngày       tháng 8 năm 2026 

 
KẾ HOẠCH 

Tập huấn kiến thức về An toàn thực phẩm năm 2026 
 

Thực hiện Chỉ thị số 17-CT/TW ngày 21/10/2022 của Ban Bí thư về tăng 
cường bảo đảm an ninh, an toàn thực phẩm trong tình hình mới; 

Nhằm đảm bảo an toàn thực phẩm (ATTP) trên địa bàn phường Đức Phổ 
theo quy định tại Nghị định số 15/2018/NĐ-CP ngày 02/02/2018 của Chính phủ 

quy định chi tiết thi hành một số điều của Luật An toàn thực phẩm và các văn bản 
quy định của Bộ Y tế, Sở Y tế hướng dẫn về an toàn thực phẩm thuộc phạm vi 
ngành Y tế quản lý. UBND phường Đức Phổ ban hành kế hoạch triển khai tập 

huấn kiến thức về an toàn thực phẩm cho các tổ chức, cá nhân cơ sở sản xuất, chế 
biến; kinh doanh thực phẩm; dịch vụ ăn uống, bếp ăn tập thể, thức ăn đường phố 

trên địa bàn phường năm 2026, cụ thể như sau: 

I. MỤC TIÊU VÀ CHỈ TIÊU 

1. Mục đích 

- Tuyên truyền, phổ biến các văn bản pháp luật, các quy định về đảm bảo 

ATTP liên quan đến hoạt động kinh doanh dịch vụ ăn uống, kinh doanh thức ăn 
đường phố cho các cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống, thức ăn đường phố trên địa 

bàn phường. 

 - Trang bị kiến thức, kỹ năng cơ bản về an toàn thực phẩm cho các cơ sở 

kinh doanh dịch vụ ăn uống, thức ăn đường phố trên địa bàn phường, góp phần 
nâng cao nhận thức, trách nhiệm trong việc thực hiện các quy định về ATTP, 
phòng ngừa ngộ độc thực phẩm, bảo vệ sức khỏe người tiêu dùng.  

- 100% thành viên Đoàn kiểm tra liên ngành về an toàn thực phẩm phường 
được tập huấn công tác quản lý ATTP theo quy định.  

2. Yêu cầu 

Triển khai các văn bản Luật, Nghị định, Thông tư hướng dẫn và các Quyết 

định quy định trong công tác quản lý nhà nước về ATTP của chính quyền địa 
phương 2 cấp, đồng thời thực hiện cấp giấy xác nhận kiến thức ATTP; các cơ sở 

kinh doanh thực phẩm, thức ăn đường phố, dịch vụ ăn uống, dịch vụ nấu đám tiệc, 
bếp ăn tập thể trường học,... trên địa bàn phường nắm được một số kiến thức cơ 

bản và nâng cao hiểu biết, trách nhiệm trong việc giữ gìn vệ sinh an toàn thực 
phẩm trong chế biến, bảo quản theo quy định của ngành Y tế. 

II. NỘI DUNG TẬP HUẤN 

1. Phổ biến các văn bản quy phạm pháp luật hiện hành, các quy định mới 

về an toàn thực phẩm.  
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2. Điều kiện bảo đảm ATTP trong sản xuất, chế biến, bảo quản, vận chuyển, 

kinh doanh thực phẩm. Thực hành tốt vệ sinh trong chế biến, kinh doanh thực phẩm. 

3. Cung cấp kiến thức về đảm bảo an toàn thực phẩm, phòng chống ngộ 
độc thực phẩm trong tổ chức bếp ăn bán trú trường học và cơ sở kinh doanh dịch 

vụ ăn uống, thức ăn đường phố trên địa bàn phường. 

4. Hướng dẫn công tác quản lý, quy trình về cấp giấy chứng nhận cơ sở đủ 

điều kiện ATTP các kiến thức chuyên ngành. 

III. ĐỐI TƯỢNG, THỜI GIAN, ĐỊA ĐIỂM 

1. Thời gian: 01 ngày, dự kiến tổ chức trong tháng 9 năm 2026 (thời gian 
cụ thể sẽ có giấy mời thông báo sau). 

2. Địa điểm: Hội trường UBND phường Đức Phổ. 

3. Thành phần mời: Dự kiến 260 người. 

- Đoàn kiểm tra liên ngành về ATTP phường. 

- Ban giám hiệu, nhân viên cấp dưỡng các trường học thuộc UBND phường.  

- Dịch vụ ăn uống; kinh doanh thức ăn đường phố; dịch vụ nấu đám tiệc, 
nhóm trẻ tư thục trên địa bàn phường. 

(Số lượng người tham dự có thể thay đổi tùy vào tình hình thực tế khi tổ 
chức Hội nghị). 

4. Báo cáo viên: Mời báo cáo viên Chi cục ATTP tỉnh Quảng Ngãi.   

IV. KINH PHÍ: Từ nguồn kinh phí của UBND phường năm 2026. 

V. TỔ CHỨC THỰC HIỆN 

1. Đề nghị Chi cục ATTP tỉnh 

Hỗ trợ UBND phường cử báo cáo viên về tập huấn cho các cơ quan, đơn vị 

liên quan và tập huấn kiến thức ATTP cho nhân viên cấp dưỡng bếp ăn tập thể các 
trường mầm non, những người trực tiếp tham gia sản xuất, chế biến; kinh doanh 

thực phẩm; nhà hàng, quán ăn; kinh doanh thức ăn đường phố; dịch vụ nấu đám 
tiệc trên địa bàn phường. 

2.  Phòng Văn hóa - Xã hội phường 

- Phối hợp với Chi cục ATTP tỉnh, Văn phòng HĐND và UBND phường, 

Phòng Kinh tế, Hạ tầng và Đô thị phường và các đơn vị liên quan chuẩn bị các nội 
dung, chương trình, tài liệu, lập danh sách số lượng người tham gia tập huấn; lập 
chứng từ, thanh quyết toán theo đúng quy định. 

- In ấn giấy chứng nhận tập huấn kiến thức ATTP. 

- Quản lý, theo dõi, tổng hợp báo cáo kết quả công tác tổ chức lớp tập huấn 

kiến thức ATTP về UBND phường, Chi cục ATTP tỉnh theo quy định. 

3. Phòng Kinh tế, Hạ tầng và Đô thị phường 

Căn cứ đề xuất của Phòng Văn hóa - Xã hội tham mưu UBND phường xem 



3 
 

xét, bố trí kinh phí thực hiện theo khả năng cân đối ngân sách và đúng quy định; 

hướng dẫn việc quản lý, sử dụng, thanh toán, quyết toán kinh phí bảo đảm đúng 
quy định hiện hành. 

4. Trạm Y tế phường 

Chủ trì phối hợp với Phòng Văn hoá - Xã hội lập danh sách và gửi giấy mời 
đến cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống và thức ăn đường phố trên địa bàn phường; 

phối hợp chuẩn bị tài liệu, các điều kiện cho buổi tập huấn, tham gia quản lý lớp 
tập huấn. 

5. Các trường học trên địa bàn có bếp ăn tập thể 

Cử nhân viên y tế, nhân viên cấp dưỡng của các trường tổ chức bếp ăn tập 

thể, lập danh sách tham gia tập huấn gửi về Phòng Văn hóa - Xã hội phường trước 
ngày 29/8/2026 để Ban tổ chức tổng hợp và ban hành mời tham dự tập huấn. 

Trên đây là Kế hoạch tổ chức tập huấn kiến thức về ATTP cho các tổ chức, 
cá nhân cơ sở sản xuất, chế biến, kinh doanh thực phẩm; dịch vụ ăn uống trên địa 

bàn phường năm 2026, đề nghị Thủ trưởng các cơ quan, đơn vị triển khai thực 
hiện./.  

Nơi nhận: 

- Chi cục An toàn thực phẩm tỉnh; 
- CT, PCT(v/x) UBND phường; 
- Uỷ ban MTTQ Việt Nam và các tổ chức  
chính trị - xã hội phường; 
- Ban chỉ huy Quân sự phường; 
- Công an phường; 
- Trạm Y tế phường; 
- Các trường thuộc UBND phường; 
- Văn phòng: PC, CVVP;                         
- Lưu: VT. VHXH. 
 

KT. CHỦ TỊCH 
PHÓ CHỦ TỊCH 

 

 
 

 
 

 Hoàng Hải  
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